Bar

BARA

De menu is opgebouwd uit bites, hapjes en streetfood.
Aarzel niet om ons aan te spreken voor extra uitleg.

OPENINGSGEBED Funghi & tartufo (v) €15
Krokant Romeins pizzabrood belegd met truffeltapenade en
Thai pinda (v) €4 paddenstoelen.

Geroosterde pindanoten met citroengras, kaffir en gember

JEZUS WORDT JESUS

Portie Gemengd de Luxe €15
Combinatie van fijne vleeswaren en kaas uit binnen- en Taco’s Pulled Pork (2stuks) €14
buitenland, cornichons en brood van DESEM 24h gegaarde varkensnek “Duroc De Riegel”, taco’s, koolsla,
gepekelde ui
De Olijfberg (v) €5
, .
Gemarineerde olijven met opgelegde citroen en peterselie Taco's Pulled Jackfruit (2stuks) (v) €12
Pulled jackfruit, taco’s, koolsla, guacamole, zure room
BROODBREKERS DE HOF VAN EDEN
Labneh & bloemkool (v) €9 Groen in ‘t groen (v) €12
Smeuige labneh met citroen, geroosterde bloemkool en krokant Op de BigGreenEgg geroosterde bimi en groene asperges met
gebakken Libanees platbrood. slaharten en een créme van zuring en verse kruiden.
. i Patatas bravas “Raymond” (v) €12
Gemarineerde burrata & foccacia (v) €13 . v ) )
Dubbelgebakken “crushed” patatjes met zwartelooksaus en
Burrata “CAP” gemarineerd met sinaasappel en verse kruiden, homemade habanerosaus

met truffelcrumble, balsamico 5j en foccacia “DESEM”

CROQUETERIA “SANTA MARIA”

+ supplement anjovis/gerookte sardienen “El

Pescador” € 7/€10 Coxinha “veggie” van het moment (3st) (V) €8
Drie Braziliaanse aperokroketjes met veggie vulling en pittige
HET MEER VAN GALILEA dip
Coxinha van het moment (3st) €8
Vongole met gele curry, zeekraal en kokos €14

Drie Braziliaanse aperokroketjes met kip/zalm en kruidendip
Heerlijke schelpjes met gember, curry en kokos + naanbrood

Inktvis, sobrasada en venkel €16 ZOETE ZONDES
Inktvistentakels met creme van Sobrasada (Spaanse worst) en
H “ ”
op de BigGreenEgg geroosterde venkel Fake frisco “Exodus 3, 1-6 €10

Karamel-chocolademousse in friscovorm, karamel, salty caramel
crumble en lekkers uit Mozes’ braamstruik.

PANE PONTIUS PILATUS

Passie & Rijstpap €10
Salmone & Aglio Orsino €16 Riz condé met coulis van en verse passievrucht, melkchocolade
Krokant Romeins pizzabrood belegd met gerookte zalm uit crunch en dulce de leche

Wilsele, daslookcréme, asperges en wasabikaviaar.

*(V): veggie / Heb je een vraag mbt allergie of intoleranties? Vraag raad. / Coeur De Boef! werkt bewust samen met lokale en buitenlandse producenten van

topingrediénten.



